
Vegan koekjes appelmoes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
250 gram bloem    2 eetlepels sojamelk 
125 gram plantenmargarine (zacht)  1 theelepel bakpoeder 
100 gram suiker    1 theelepel vanille-extract 
2 eetlepels appelmoes    bloem voor het werkblad 
 

      

 

 
 Verwarm de oven op 175 graden. 

 Leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Doe de bloem in een beslagkom. 

 Doe de suiker erbij. 

 
 Doe de bakpoeder erbij. 

 Roer alles goed door elkaar. 

  

  

 
 Doe de  boter ook in de beslagkom. 

 Kneed met je hand de boter er door. 

 Blijf kneden tot een samenhangend deeg. 

  

 
 Doe de appelmoes bij het deeg. 

 Doe de sojamelk erbij. 

 Doe het vanille-extract er ook bij. 

  

 
 Kneed met je hand alles goed door elkaar. 

 Maak een bal van het deeg. 

 Strooi wat bloem op het werkblad. 

 Rol het deeg uit tot een lap van 4 mm dik. 

 
 Steek koekjes uit het deeg met een uitsteekvormpje. 

 Je kunt ook een glas gebruiken om koekjes uit te steken. 

 Leg de koekjes op de bakplaat. 

 Als er deeg overblijft, dan kun je nog meer koekjes maken. 

 
  
 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de koekjes ongeveer 15 minuten. 

 Leg de koekjes op een taartrooster om af te koelen. 

  

 


