
Havermout hagelslag koekjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
200 gram havermout 
200 gram gecondenseerde melk 
75 gram chocolade hagelslag  
 
 

      

 

 

 

 
 Zet de oven op  180 graden. 

 Leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Weeg 200 gram gecondenseerde melk af. 

      

 
 Doe de gecondenseerde melk in een beslagkom. 

 Doe de havermout erbij. 

  

      

 
 Doe de hagelslag ook in de beslagkom. 

 Roer alles goed door elkaar. 

   

  

 

 Blijf roeren tot je een samenhangend deeg krijgt. 

 Schep met een ijslepel hoopjes deeg op de bakplaat. 

 Heb je geen ijslepel, neem dan 2 eetlepels. 

  

 

 Druk elk hoopje een beetje plat met je hand. 

 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de koekjes in 15 minuten goudbruin. 

      

 

 Haal de bakplaat uit de oven. 

 Laat de koekjes 2 minuten afkoelen op de bakplaat. 

 Leg ze daarna op een taartrooster om verder af te koelen. 

 Bewaar de koekjes in een koektrommel.     

 
  
  

     


