
Wolken cakejes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
90 gram bloem  1 eetlepel vanillesuiker 
90 ml slagroom  ½ theelepel bakpoeder 
50 gram suiker  1 snufje zout 
1 ei    boter om in te vetten 
 
1 muffinvorm 6 cups      

 

 
 Zet de oven op 190 graden. 

 Vet de muffinvorm in met boter. 

 Breek het ei in een kopje. 

  

 
 Hang een zeef boven een beslagkom. 

 Doe de bloem en het zout in de zeef. 

 Doe het bakpoeder er ook bij. 

 Roer alles door de zeef. 

 
 Doe de suiker en de vanillesuiker in een andere beslagkom. 

 Doe het ei er ook bij. 

 Klop het met een mixer tot een romig mengsel. 

 Dit duurt ongeveer 3 minuten. 

 
 Doe de slagroom in weer een andere beslagkom. 

 Klop met de mixer lobbig (dik vloeibaar, nog niet stijf). 

 Schep de slagroom op het eimengsel. 

 Spatel de slagroom er voorzichtig doorheen. 

 
 Doe de gezeefde bloem erbij. 

 Schep de bloem er voorzichtig doorheen. 

 Schep tot een glad beslag. 

  

 
 Doe het beslag in de muffinvorm. 

 Zet de muffinvorm op het rooster in de oven. 

 Bak de cakejes in 20 minuten goudbruin. 

 Controleer met een satéprikker of ze gaar zijn. 

 
  
 Haal de muffinvorm uit de oven. 

 Laat de cakejes 10 minuten in de vorm staan. 

 Haal de cakejes uit de muffinvorm. 

 Laat ze verder afkoelen op een taartrooster. 

 


