
Mango cupcakes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
125 gram zelfrijzend bakmeel  2 eieren 
125 gram boter (zacht)  1 theelepel vanille aroma 
125 gram suiker   150 gram mango (vers of diepvries) 
boter om in te vetten 
 
Muffinvorm 2 x 6 of 1 x 12      

 

 
 Zet de oven op 180 graden. 

 Vet een muffinvorm in. 

 Breek de eieren in 2 kopjes. 

  

 
 Schil de mango en snijd hem in plakken. 

 Weeg 150 gram mango en leg op een snijplank. 

 Snijd het in kleine stukjes. 

 Doe de rest in een bakje in de koelkast. 

 
 Doe de boter en de suiker in een beslagkom. 

 Klop dit goed door elkaar met de mixer. 

 Dit duurt ongeveer 5 minuten. 

  

 
 Doe de eieren en het vanille aroma erbij. 

 Klop tot de eieren helemaal opgenomen zijn. 

 Doe het zelfrijzend bakmeel in de beslagkom erbij. 

 Schep het zelfrijzend bakmeel er voorzichtig door. 

 
 Doe de stukjes mango ook in de beslagkom. 

 Schep ze door het beslag. 

 Het moet goed gemengd zijn. 

  

 
 Schep het beslag in de muffinvorm. 

 Doe dit met 2 lepels. 

 Zet de muffinvorm in de oven. 

 Bak de cupcakes in 15 minuten gaar. 

 
  
 Haal de muffinvorm uit de oven. 

 Laat de cupcakes 10 minuten in de vorm afkoelen. 

 Haal de cupcakes daarna uit de vorm. 

 Laat ze op een taartrooster verder afkoelen. 

 


