Pasta prei chorizo

Wat heb je nodig

150 gram pasta (bijv. Penne)
100 gram chorizo

600 gram prei

3 teentjes knoflook

75 gram olijven (zonder pit)
2 eetlepels tomatenpuree
20 gram Parmezaanse kaas (geraspt)

Nijd de uiteinden van de prei af.
Snijd de prei in de lengte doormidden.
Was de prei grondig onder de koude kraan.

Snijd de prei in ringen en laat ze uitlekken in een vergiet.

Haal het velletje van de chorizo af.
Snijd de chorizo in stukjes.
Snijd de olijven in stukjes.

Pel de teentjes knoflook.

Vul een pan voor 3% met water.

Zet de pan op de kookplaat, op de middelste stand.
Als het water kookt, de pasta in de pan doen.

Kook de pasta volgens het recept.

Zet de hapjespan op de kookplaat, op de middelste stand.
Doe de chorizo in de hapjespan.

Bak ze al omscheppend 3 minuten.

Schep de chorizo uit de pan op een bord.

Doe de prei in de hapjespan.
Pers de teentjes knoflook er boven uit.

Bak de prei al omscheppend 5 minuten.

Doe chorizo en de tomatenpuree bij de prei in de pan.
Schenk het water erbij en roer alles door elkaar.
Zet de kookplaat op de laagste stand.

Laat het 6 minuten zachtjes sudderen.

Giet de pasta af in een vergiet en laat ze even uitlekken.

- Doe de pasta en de olijven in de hapjespan.

Roer alles door elkaar en warm nog 2 minuten mee.

Strooi de geraspte kaas erover.



