
Oranje glazuur 
 
 

Wat heb je nodig 
 
250 gram poedersuiker 
2 eetlepels oranje limonadesiroop 
 
 
 
 
 
 

      

 
 Doe de poedersuiker in een schaal. 

  

  

   

 
 Doe de limonadesiroop erbij. 

  

  

    

 
 Roer de limonadesiroop door de poedersuiker. 

 Doe dit heel voorzichtig, anders gaat het stuiven. 

   

  

 

 Blijf roeren tot het goed gemengd is. 

 Als de glazuur te dik is, 1 theelepel water toevoegen. 

  

  

 

 Smeer de glazuur op een koekje of cake. 

 Je kunt zelfgebakken koekjes of gekocht koekjes nemen. 

 Als je zelfgebakken koekjes neemt, moet je ze eerst goed af laten koelen. 

     

 

 Als de glazuur nog nat is, kun je de koekjes nog verder versieren. 

 Met suikerstrooisel of andere eetbare versiering. 

 Laat het glazuur goed drogen voor je ze in een koektrommel doet. 

     

 
  
  

     


