
Custard koekjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
100 gram boter  1 ei 
100 gram fijne suiker  1 snufje zout 
200 gram custardpoeder disco spikkels 
2 zakjes vanillesuiker 
 

      

 

 
 Zet de oven op 180 graden en leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Breek het ei in een kopje. 

 Doe de boter in een pan en zet hem op de kookplaat. 

 Smelt de boter op de laagste stand. 

 
 Schenk de iets afgekoelde boter in een beslagkom. 

 Doe de suiker en de vanillesuiker erbij. 

 Mix de boter en de suiker door elkaar. 

  

 
 Doe het ei in de beslagkom. 

 Doe het zout er ook bij. 

 Mix het ei er door. 

 Dit duurt ongeveer 2 minuten. 

 
 Schep de helft van de custard in de beslagkom. 

 Mix het door elkaar. 

 Doe de rest van de custard er ook bij. 

 Mix dit er ook doorheen. 

 
 Als alle custard opgenomen is, ben je klaar. 

 Verdeel het deeg in 15 gelijke stukjes. 

 Rol hier balletjes van en leg ze op de bakplaat. 

  

 
 Duw de balletjes met een vork een beetje plat. 

 Duw ze niet te hard. 

 Strooi de disco spikkels over de koekjes. 

  

 
  
 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de boekjes in ongeveer 16 minuten gaar. 

 Laat de koekjes afkoelen op een taartrooster. 

  

 


