
Croutons uit de oven 
 
 

Wat heb je nodig 
 
2 dikke boterhammen 
2 eetlepels olijfolie 
1 snufje peper 
1 snufje zout 
 

      

 

 

 

 
 Zet de oven op 180 graden. 

 Leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Leg de boterhammen op een snijplank. 

      

 
 Snijd een boterham in repen. 

 Snijd de repen in blokjes. 

 Snijd de andere boterham op dezelfde manier. 

      

 
 Doe de olie in een schaal. 

 Strooi de peper en het zout erbij. 

   

  

 

 Roer alles goed door elkaar. 

 Doe de blokjes brood ook in de schaal. 

  

  

 

 Meng de blokjes brood goed door de olie. 

 Leg de stukjes brood op de bakplaat. 

 Zorg ervoor dat ze niet op elkaar liggen. 

      

 

 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de croutons 10 minuten. 

 Laat de croutons afkoelen op een rooster. 

 In een afgesloten bakje, kun je ze ongeveer 1 week bewaren.  

 
  
  

     


