
Braziliaanse koekjes (Sequilhos) 
 
 

Wat heb je nodig 
 
250 gram maïzena   
100 gram boter (zacht) 
200 gram gecondenseerde melk 
1 snufje zout 
1 eetlepel maïzena extra 

      

 

 

 

 
 Doe de gecondenseerde melk en de boter in een beslagkom. 

 Meng de boter door de gecondenseerde melk. 

 Dit gaat makkelijk met een vork. 

      

 
 Doe de maïzena en het zout ook in de beslagkom. 

 Roer het met een spatel door elkaar. 

 Doe dit rustig, anders stuift het alle kanten op. 

      

 
 Blijf roeren tot het op een deeg begint te lijken. 

 Kneed het dan met de hand door elkaar. 

  Zet het deeg 30 minuten in de koelkast. 

  

 

 Bekleed 2 bakplaten met bakpapier. 

 Doe 1 eetlepel maïzena in een schaaltje.  

 Zet de oven op 175 graden. 

  

 

 Verdeel het deeg in 24 gelijke stukjes. 

 Rol hier balletjes van en verdeel ze over de bakplaten. 

 Doop een vork in het schaaltje maïzena. 

 Druk hiermee de balletjes plat.     

 

 Zet een bakplaat in de oven. 

 Bak de koekjes ongeveer 12 minuten. 

 Leg de koekjes gelijk op een rooster om af te koelen. 

 Bak nu de andere koekjes op dezelfde manier.    

 
  
  

     


