
Bitterkoekjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
150 gram amandelmeel 
150 gram poedersuiker 
2 eiwitten 
1 theelepel extract van bittere amandelen  
  

      

 

 

 

 
 Zet de oven op 190 graden en leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Scheid de eieren met een eierscheider. 

 Doe de eidooiers in een kopje, die gebruik je niet. 

 Klop het eiwit een beetje los.     

 
 Doe het amandelmeel in een beslagkom. 

 Doe de poedersuiker erbij. 

 Roe het door elkaar. 

      

 
 Doe de eiwitten ook in de beslagkom. 

 Roer het goed door elkaar. 

  Je krijgt een kleverig beslag. 

  

 

 Doe het amandelextract erbij en roer het door elkaar. 

 Hang een spuitzak, met een ronde spuitmond, in een groot glas. 

 Vul de spuitzak met het beslag. 

 Vouw de spuitzak naar boven en draai hem dicht. 

 

 Spuit hoopjes beslag op de bakplaat. 

 Neem voldoende tussenruimte. 

 Druk het puntje plat met een natte vinger. 

 Je krijgt zo mooie platte rondjes.     

 

 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de koekjes in ongeveer 15 minuten, goudbruin en gaar. 

 Haal ze met bakpapier, direct van de bakplaat en laat ze afkoelen. 

 Bewaar de koekjes in een goed afgesloten koekblik.   

  

 
  
  



     


