
Andijvie gehakt champignons 
 
 

Wat heb je nodig 
 
600 gram andijvie (gewassen en gesneden)   2 teentjes knoflook 
250 gram champignons     1 bouillontablet 
250 gram gehakt      1 eetlepel kerrie 
1 ui        1 eetlepel olie 
 

      

 

 
 Pel de teentjes knoflook. 

 Snijd de knoflook in kleine stukjes. 

 Pel de ui en snijd hem in kleine stukjes. 

  

 
 Maak de champignons schoon. 

 Snijd de steeltjes eraf. 

 Snijd de champignons in dunne plakjes. 

  

 
 Doe de olie in de hapjespan en zet hem op de kookplaat. 

 Laat de olie warm worden op de middelste stand. 

 Doe het gehakt in de hapjespan. 

  

 
 Duw met een spatel het gehakt uit elkaar, 

 Bak het gehakt al omscheppend  rul. 

 Doe de ui en de knoflook erbij. 

  

 
 Doe de kerrie er ook bij. 

 Roer alles door elkaar. 

 Bak dit 2 minuten, tot de ui glazig ziet. 

  

 
 Doe de champignons erbij. 

 Roer alles goed door elkaar. 

 Bak de champignons 5 minuten. 

  

 
  
 Doe de andijvie in de hapjespan. 

 Doe de bouillontablet erbij en schep het door elkaar. 

 Bak de andijvie al omscheppend tot het geslonken is. 

 Lekker met gekookte aardappelen of gekookte rijst. 

 


