
Zachte kokoskoekjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
150 gram suiker 
100 gram boter (zacht) 
2 eieren 
125 gram geraspte kokos 
 

      

 

 

 

 
 Zet de oven op 200 graden. 

 Leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Breek de eieren in 2 kopjes. 

      

 
 Doe de suiker in een beslagkom. 

 Doe de eieren erbij. 

 Zet de mixer op de middelste stand. 

      

 
 Mix de suiker en de eieren schuimig. 

 Dit duurt ongeveer 5 minuten. 

  Doe de boter erbij. 

  

 

 Mix de boter door het suikermengsel. 

 Dit duurt ongeveer 4 minuten. 

 Doe de kokosrasp erbij. 

  

 

 Roer de kokos er door met een houten (of kunststof) lepel. 

 Blijf roeren tot het goed gemengd is. 

 Maak balletjes van ongeveer 3 cm groot. 

 Leg ze op de bakplaat.     

 

 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de koekjes 12 tot 14 minuten. 

 Als ze lichtbruin beginnen te kleuren, zijn ze goed. 

 Laat de koekjes op een rooster afkoelen.     

 
  
  

     


