
Kokoskoekjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
200 gram gecondenseerde melk 
85 gram geraspte kokos 
1 eetlepel geraspte kokos 
 
  

      

 

 

 

 
 Weeg 200 gram gecondenseerde melk af. 

 Doe 1 eetlepel geraspte kokos in een schaaltje. 

 Zet dit apart, om straks de koekjes te bestrooien. 

      

 
 Zet de oven op 180 graden. 

 Schenk de gecondenseerde melk in een mengkom. 

 Doe de 85 gram geraspte kokos erbij. 

     

 
 Roer alles goed door elkaar. 

 Is het nog vloeibaar, doe er dan nog wat extra kokos bij. 

   

  

 

 Leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Schep een theelepel beslag uit de mengkom. 

 Schuif met een andere theelepel het beslag op de bakplaat. 

  

 

 Neem de apart gezette kokos. 

 Strooi met een theelepel de kokos op de koekjes. 

  

      

 

 Zet de bakplaat in de oven en bak de koekjes 15 minuten. 

 Als ze lichtbruin kleuren, zijn ze goed. 

 Laat de koekjes afkoelen op een rooster. 

 Je kunt ze 1 week bewaren in een koektrommel.     

 
  
  

     


