
Vanille Cupcakes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
180 gram boter   180 gram zelfrijzend bakmeel 
135 gram kristalsuiker  1 vanille stokje 
1 theelepel vanille suiker   1 snufje zout 
4 eieren     boter om in te vetten   
 
Muffinvorm 2 x 6 of 1 x 12 (of 12 cakevormpjes) 

 

 
 Zet de oven op 175 graden. 

 Vet een muffinvorm in met boter. 

 Snijd het vanillestokje in de lengte doormidden. 

 Schraap het vanillemerg uit het stokje. 

 
 Doe de kristalsuiker en de boter in een beslagkom. 

 Doe het vanillemerg en de vanillesuiker erbij. 

 Klop het met de mixer tot een romig mengsel. 

 Dit duurt ongeveer 10 minuten. 

 
 Breek de eieren in 4 kopjes. 

 Giet een ei bij het botermengsel en klop het er door. 

 Het volgende ei mag erbij als het goed gemengd is. 

 Meng zo alle eieren er doorheen. 

 
 Doe 4 eetlepels zelfrijzend bakmeel bij het botermengsel. 

 Doe het zout er ook bij. 

 Mix het door elkaar op een lage stand.  

  

 
 Doe er weer 4 eetlepels zelfrijzend bakmeel bij. 

 Mix dit er ook door. 

 Herhaal dit tot het zelfrijzend bakmeel op is. 

  

 
 Verdeel het beslag over de vormpjes. 

 Gebruik hiervoor 2 eetlepels. 

 Zet de muffinvorm(en) op het ovenrooster.  

  

 
  
 Zet het rooster in de oven. 

 Bak de cupcakes in 20 minuten gaar. 

 Laat de cupcakes nog 5 minuten in de vorm. 

 Haal ze uit de vorm en laat ze afkoelen op een taartrooster. 

 


