
Kaki dessert 
 
 

Wat heb je nodig 
 
1 kaki  (rijp) 
6 eetlepels Griekse yoghurt 
10 gram amandelschaafsel 
 
 

      

 

 

 

 
 Zet een lege koekenpan op de kookplaat. 

 Zet de kookplaat op de laagste stand. 

 Doe het amandelschaafsel in de koekenpan. 

      

 
 Rooster het amandelschaafsel al omscheppend. 

 Als ze lichtbruin gaan kleuren, zijn ze goed. 

 Dit duurt ongeveer 5 minuten. 

 Laat het amandelschaafsel afkoelen op een bordje.    

 
 Was de kaki onder de koude kraan. 

 Dep de kaki droog met keukenpapier. 

  Leg de kaki op een snijplank. 

 Snijd de kroon van de kaki af. 

 

 Schil de kaki. 

 Snijd de kaki in vier partjes. 

  

  

 

 Snijd de partjes in dunne plakjes. 

 Neem 2 mooi schaaltjes. 

 Schep in ieder schaaltje 3 eetlepels yoghurt. 

      

 

 Verdeel de plakjes kaki over de schaaltjes. 

 De yoghurt moet helemaal bedekt zijn. 

 Strooi het amandelschaafsel er overheen. 

 In ieder schaaltje evenveel.     

 
  
  

     


