
Havermout pindakaas koekjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
150 gram havermout 
1 ei 
2 eetlepels honing 
2 eetlepels pindakaas 
1 eetlepel sesamzaad 
1 theelepel bakpoeder      

 

 

 

 
 Zet de oven op 180 graden. 

 Leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Breek het ei in een kopje en klop het los. 

      

 
 Doe de havermout in een beslagkom. 

 Doe het bakpoeder erbij. 

 Doe het sesamzaad er ook bij. 

      

 
 Schep de pindakaas ook in de beslagkom. 

 Doe de honing er ook bij. 

   

  

 

 Schenk het ei over de havermout. 

 Roer alles heel goed door elkaar. 

 Het deeg blijft wat plakkerig. 

  

 

 Leg met 2 lepels hoopjes deeg op de bakplaat. 

 Druk de hoopjes deeg wat platter. 

 Doe dit met de achterkant van een lepel. 

      

 

 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de koekjes in ongeveer 15 minuten gaar. 

 Laat de koekjes afkoelen op een taartrooster. 

      

 
  
  

     


