
Custardcake 
 
 

Wat heb je nodig 
 
200 gram boter 
200 gram suiker 
100 gram zelfrijzend bakmeel 
100 gram custard 
4 eieren 
boter om in te vetten      

 

 

 

 

 Zet de oven op 160 graden. 

 Vet een cakevorm in met boter. 

 Breek 4 eieren in 4 kopjes. 

      

 
 Doe de suiker en de boter in een beslagkom. 

 Klop het romig met de mixer. 

 Dit duurt ongeveer 10 minuten. 

      

 
 Doe een ei in de beslagkom. 

 Klop tot het ei helemaal opgenomen is. 

  Doe het volgende ei erin en klop dit er ook doorheen. 

 Doe dit ook met de andere eieren. 

 

 Doe het zelfrijzend bakmeel en de custard in de beslagkom. 

 Zet de mixer op de laagste stand. 

 Klop het door elkaar tot een glad beslag.  

 Doe dit 1 minuut. 

 

 Schep het beslag in de cakevorm. 

 Strijk de bovenkant glad met een spatel. 

  

      

 

 Zet de cakevorm op het rooster in de oven. 

 Bak de cake ongeveer 60 minuten. 

 Laat de cake 10 minuten afkoelen in de vorm. 

 Haal de cake uit de vorm en laat hem afkoelen op een taartrooster.  

 
  
  

     


