
Citroenrasp 
 
 

Wat heb je nodig 
 
1 citroen  
15 gram fijne kristalsuiker 
 
  
 

      

 

 

 

 
 Was de citroen goed. 

 Dep de citroen droog met keukenpapier. 

  

      

 
 Rasp de citroen met de fijne rasp. 

 Je kunt de citroen ook raspen met een zesteur. 

 Zorg ervoor dat je alleen het gele van de schil raspt. 

 Het witte is bitter.     

 
 Doe de citroenrasp in een schaaltje. 

 Doe de suiker erbij. 

   

  

 

 Roer de citroenrasp en de suiker door elkaar. 

 Zorg dat alles goed gemengd is. 

  

  

 

 Schep de citroenrasp in schone potjes. 

 Druk de citroenrasp iets aan. 

 Doe de deksels op de potjes. 

 In de koelkast kun je citroenrasp een lange tijd bewaren.    

 

 De citroen kun je uitpersen. 

 Het citroensap kun je invriezen. 

 Schenk het sap in een ijsblokjesvorm. 

 Zet de ijsblokjesvorm in de vriezer.     

 
  
  

     


