
Kaassalade 
 
 

Wat heb je nodig 
 
60 gram belegen kaas 
40 gram mayonaise 
40 gram crème fraîche  
1 theelepel mosterd 
1 eetlepel mosterdzaad 
15 sprietjes bieslook      

 

 

 

 
 Snijd de korsten van de kaas. 

 Rasp de kaas op de grove rasp. 

  

      

 
 Was de bieslook. 

 Laat de bieslook drogen op keukenpapier. 

 Snijd de bieslook in heel kleine stukjes. 

      

 
 Doe de crème fraîche in een schaaltje. 

 Schep de mayonaise erbij. 

   

  

 

 Doe de mosterd ook in het schaaltje. 

 Doe het mosterdzaad er ook bij. 

  

  

 

 Doe de bieslook ook in het schaaltje. 

 Roer alles heel goed door elkaar. 

  

      

 

 Doe de geraspte kaas er ook bij. 

 Meng de kaas er goed doorheen. 

 Je kunt het 3 dagen in de koelkast bewaren. 

 Doe het dan wel in een afgesloten bakje.     

 
  
  

     


