
Gemarineerde salami 
 
 

Wat heb je nodig  ( voor 6 porties) 
 
200 gram salami  
1 citroen 
50 gram cashewnoten 
3 eetlepels olijfolie 
1 snufje zwarte peper 

      

 

 

 

 
 Borstel de citroen schoon onder de koude kraan. 

 Dep de citroen droog met keukenpapier. 

 Rasp de citroen met een zesteur of een fijne rasp. 

      

 
 Haal het vel van de salami af. 

 Leg de worst op een snijplank. 

 Snijd dunne plakjes van de salamiworst af. 

      

 
 Doe de olie in een schaaltje. 

 Doe de peper erbij. 

   

  

 

 Schep 2 theelepels citroenrasp in het schaaltje. 

 Roer alles goed door elkaar. 

  

  

 

 Neem 6 tapas schaaltjes. 

 Heb je die niet, neem dan 6 andere kleine schaaltjes. 

 Verdeel de plakjes salami over de schaaltjes. 

      

 

 Besprenkel de plakjes salami met het oliemengsel. 

 Verdeel de cashewnoten over de schaaltjes. 

  

      

 
  
  

     


