
Amandel dadel koekjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
200 gram amandelmeel 1 sinaasappel 
50 gram roomboter  1 theelepel wijnsteenbakpoeder 
100 gram dadels  1 mespuntje vanillepoeder (suikervrij) 
2 eieren   1 snufje zout 
 

      

 

 
 Zet de oven op 175 graden. 

 Leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Breek de eieren in 2 kopjes. 

  

 
 Was de sinaasappel en dep hem droog met keukenpapier. 

 Rasp de schil met een zesteur of de fijne rasp. 

 Snijd de dadels in de lengte doormidden. 

 Haal de pitten eruit. 

 
 Doe de dadels in de blender of keukenmachine. 

 Doe de eieren en de boter er ook bij. 

 Doe het deksel erop en klik het vast. 

 Maal het tot de dadels fijn zijn, dit duurt ongeveer 3 minuten. 

 
 Doe het amandelmeel en de sinaasappelrasp in een beslagkom. 

 Doe het bakpoeder en het vanillepoeder erbij. 

 Strooi het zout er ook bij. 

 Meng alles goed door elkaar. 

 
 Doe het dadelmengsel bij het meelmengsel in de beslagkom. 

 Roer het tot een glad beslag. 

 Het blijft licht plakkerig. 

  

 
 Verdeel het deeg in 12 gelijke stukjes. 

 Rol van ieder stukje een balletje. 

 Leg de balletjes op de bakplaat. 

 Druk de balletjes plat. 

 
  
 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de koekjes ongeveer 16 minuten. 

 Laat de koekjes 2 minuten op de bakplaat liggen. 

 Leg ze daarna op een taartrooster om af te koelen. 

 


