
Roomkoekjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
85 gram crème fraîche 
80 gram mascarpone 
125 gram fijne kristalsuiker 
125 gram bloem 
1 theelepel vanille aroma 

      

 

 

 

 
 Leg een vel bakpapier op de bakplaat . 

 Zet de oven op 180 graden. 

 Doe de crème fraîche en de mascarpone in een beslagkom. 

     

 
 Klop het met de garde goed door elkaar. 

 Zorg ervoor dat het goed gemengd is. 

 Doe de vanille aroma bij het roommengsel. 

     

 
 Doe de suiker erbij. 

 Doe de bloem er ook bij. 

   

  

 

 Roer met een houten lepel goed door elkaar. 

 Kneed met de hand tot een soepel deeg. 

 Dit duurt ongeveer 1 minuut. 

  

 

 Verdeel het deeg in 12 gelijke stukjes. 

 Draai hier balletjes van. 

 Leg de balletjes op de bakplaat. 

     

 

 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de koekjes 15 minuten, tot de randen lichtbruin worden. 

 Haal de bakplaat uit de oven en laat de koekjes 1 minuut liggen. 

 Leg de koekjes daarna op een taartrooster om af te koelen.   

 
  
  

     


