Bananen koekjes

Wat heb je nodig

160 gram bloem 4 theelepel vanille aroma
150 gram boter 1 eetlepel bakpoeder
120 gram suiker 1 snufje zout

1 banaan % eetlepel kaneel

Pel de banaan en leg hem in een beslagkom.
Pureer de banaan fijn met de staafmixer.
Doe 100 gram suiker en de boter bij de banaan.

Doe het vanille aroma er ook bij.

Doe de gardes in de mixer.
Klop met de mixer tot een romig glad beslag.
Doe de bloem en het bakpoeder bij het beslag.

Doe het zout er ook bij.

Klop het met de mixer goed door elkaar.
Dek de beslagkom met plastic folie.
Zet de beslagkom een half uur in de koelkast.

Leg een vel bakpapier op de bakplaat.

Zet de oven op 180 graden.

Doe 20 gram suiker en de kaneel in een schaaltje.
Roer het goed door elkaar.

Maak je handen nat met koud water.
Schep een eetlepel deeg uit de beslagkom.
Rol dit een beetje tot een balletje.

Rol het balletje door de kaneelsuiker.
Leg het balletje op de bakplaat.
Maak de rest van de balletjes op dezelfde manier.

Laat ruimte tussen de balletjes.

Zet de bakplaat in de oven.

Bak de koekjes in ongeveer 15 minuten gaar.

Laat de koekjes 2 minuten op de bakplaat liggen.
Leg ze daarna op een taartrooster om af te koelen.




