Stamppot veldsla

Wat heb je nodig

500 gram aardappelen

250 gram cherrytomaatjes
85 gram veldsla (gewassen)
6 sprietjes bieslook

125 gram spekreepjes

2 eetlepels creme fraiche
1 mespuntje zout

1 snufje peper

Zet een koekenpan op de kookplaat.
Zet de kookplaat op de laagste stand.
Doe de spekreepjes in de koekenpan.

Bak ze ongeveer 20 minuten, regelmatig omscheppen.

Schil de aardappelen, snijd ze in stukken en was ze.
Doe ze in een pan met water en het zout.

Zet de pan op de kookplaat en breng ze aan de kook.
Als het kookt, de aardappelen 20 minuten koken.

Snijd de worteltjes van de veldsla af.
Was de tomaatjes in een zeef en laat ze uitlekken.

Snijd de tomaatjes doormidden.

Was de bieslook en dep ze droog met keukenpapier.
Snijd de bieslook in kleine stukjes.
Leg een vel keukenpapier op een bord.

Schep de spekreepjes erop en laat ze uitlekken.

Giet de aardappelen af in een vergiet.
Doe ze terug in de pan.
Doe de creme fraiche bij de aardappelen.

Strooi de peper erover.

Stamp de aardappelen tot een smeuige puree.
Doe de veldsla bij de puree in de pan.

Doe de tomaatjes en de bieslook er ook bij.

Schep alles door elkaar.
Doe de spekreepjes er ook bij.

Meng ze er door en dien gelijk op.



