
Turkse salade 
 
 

Wat heb je nodig 
 
½ komkommer  75 gram feta 
2 tomaten   6 zwarte olijven (pitloos) 
1 rode ui (klein)  1 theelepel dille 
1 limoen   1 groene peper (pot) 
1 takje verse munt  1 eetlepel olie 

      

 

 
 Was de komkommer en dep hem droog met keukenpapier. 

 Snijd de komkommer in de lengte doormidden. 

 Schraap de zaden eruit met een theelepel. 

 Snijd de komkommer in plakjes. 

 
 Was de tomaten en dep ze droog met keukenpapier. 

 Snijd elke tomaat in 4 parten. 

 Snijd de zaadlijsten uit de parten. 

 Snijd de tomaten in blokjes. 

 
 Pel de ui en snijd hem door de helft. 

 Snijd beide helften in dunne ringen. 

 Was de munt en dep het droog met keukenpapier. 

 Haal de blaadjes eraf en snijd deze in heel kleine stukjes. 

 
 Was de limoen en dep hem droog met keukenpapier. 

 Rasp de helft van de limoen (alleen het groen). 

 Dit kan met een zesteur of met een fijne rasp. 

 Snijd de limoen doormidden en pers 1 helft uit. 

 
 Laat de groene peper uitlekken in een zeef. 

 Snijd de peper in dunne ringen. 

 Snijd de feta in blokjes. 

  

 
 Doe de komkommer en tomaat in een schaal. 

 Doe de feta, de peper en de olijven erbij. 

 Doe de dille, de munt en de limoenrasp er ook bij. 

  

 
  
 Doe de uienringen ook in de schaal. 

 Doe de olie en het limoensap er ook bij. 

 Meng alles heel goed door elkaar. 

 Lekker met Turks brood, maar ook bij de barbecue. 

 


