
Slagroom kloppen 
 
 

Wat heb je nodig 
 
200 ml slagroom (koud) 
2 eetlepels suiker 
 
 
 

      

 

 

 

 

 Doe de slagroom in een beslagkom. 

 Doe de gardes in de mixer. 

 Zet de mixer in de kom en zet hem op stand 2. 

     

 
 Zet de mixer aan en klop 1 minuut. 

 Doe de suiker bij de slagroom. 

 Blijf kloppen. 

     

 
 Klop de slagroom stijf. 

 Klop tot de slagroom in punten rechtop blijft staan. 

  Klop niet te lang, want dan krijg je boter. 

  

 

 Doe een gekarteld spuitmondje in de spuitzak. 

 Neem een hoog glas. 

 Hang de spuitzak in het glas. 

 Vouw de randen van de spuitzak om het glas. 

 

 Vul de spuitzak met slagroom. 

 Vouw de randen  van de spuitzak weer terug naar boven. 

 Draai de zak van boven  dicht. 

     

 

 Spuit de slagroom op gebak of een toetje. 

 Je kunt de slagroom ook met een lepel scheppen. 

 Bewaar de slagroom in de koelkast. 

     

 
  
  

     


