
Rammenas soep 
 
 

Wat heb je nodig 
 
500 gram rammenas  
1 aardappel 
1 ui 
500 ml water 
1 bouillontablet 
1 theelepel tijm 
1 eetlepel olie 

 

 

 

 
 Schil de rammenas. 

 Snijd de rammenas in plakken. 

 Snijd de plakken in stukjes. 

     

 
 Pel de ui en snijd hem in kleine stukjes. 

 Schil de aardappel en was hem. 

 Snijd de aardappel in  blokjes. 

     

 
 Doe de olie in een pan en zet hem op de kookplaat. 

 Laat de olie warm worden op de middelste stand. 

  Doe de ui in de pan en bak al omscheppend 3 minuten. 

 Doe de rammenas erbij en bak al omscheppend 3 minuten. 

 

 Strooi de tijm over de rammenas. 

 Schenk het water erbij. 

 Breng het aan de kook. 

  

 

 Doe de aardappelen in de pan. 

 Verbrokkel de bouillontablet en doe hem erbij. 

 Roer alles goed door elkaar. 

 Zet de kookplaat op de laagste stand.     

 

 Doe het deksel op de pan en laat 20 minuten zachtjes koken. 

 Zet dan de kookplaat uit en zet de pan op een onderzetter. 

 Pureer de soep met de staafmixer. 

 Dien de soep gelijk op.     

 
  
  

     


