
Lasagne spinazie blauwe kaas 
 
 

Wat heb je nodig 
 
6 lasagnebladen   1 teentje knoflook 
250 gram champignons  75 gram Dana blue kaas  
400 gram spinazie (vers/gewassen) 100 ml slagroom 
1 ui     50 gram geraspte kaas 
boter om in te vetten 

      

 

 
 Vet een ovenschaal in en zet de oven op 200 graden. 

 Pel de ui en snijd hem in kleine stukjes. 

 Pel het teentje knoflook. 

 Snijd de knoflook in kleine stukjes. 

 
 Maak de champignons schoon. 

 Snijd de steeltjes eraf. 

 Snijd de champignons in stukjes. 

 Snij de Dana blue kaas in stukjes. 

 
 Doe de olie in de hapjespan en zet hem op de kookplaat. 

 Laat de olie warm worden op de middelste stand. 

 Doe de ui en de knoflook in de hapjespan. 

 Bak ze al omscheppen 2 minuten. 

 
 Doe de champignons in de hapjespan. 

 Bak ze al omscheppend 8 minuten. 

 Doe de spinazie er in gedeelten bij. 

 Bak tot de spinazie geslonken is. 

 
 Doe de slagroom erbij en roer het door elkaar. 

 Zet de kookplaat op de laagste stand. 

 Doe de Dana blue kaas erbij. 

 Bak dit al omscheppend 2 minuten mee. 

 
 Schep ⅓ deel van het spinaziemengsel in de ovenschaal. 

 Leg er lasagnebladen bovenop. 

 Schep een ⅓ deel van de spinazie op de lasagnebladen. 

 Leg er lasagnebladen op en schep de rest van de spinazie erop. 

 
  
 Strooi de geraspte kaas over de spinazie. 

 Zet de ovenschaal in de oven. 

 Bak de lasagne in 30 minuten gaar. 

  

 


