
Eenpansgerecht macaroni 
 
 

Wat heb je nodig 
 
150 gram macaroni   1 theelepel paprikapoeder 
450 gram macaroni groente  1 theelepel tijm 
250 gram gehakt   1 theelepel basilicum 
1 fles  tomaten passata (700 gram)  1 snufje zout 
25 gram geraspte kaas   1 snufje peper  

 

 

 

 

 
 Doe de olie in de hapjespan en zet hem op de kookplaat. 

 Laat de olie warm worden op de middelste stand. 

 Doe het gehakt in de hapjespan. 

 Strooi de peper en het zout over het gehakt.     

 
 Maak het gehakt klein met de spatel. 

 Bak het gehakt al omscheppend rul. 

 Dit duurt ongeveer 3 minuten. 

     

 
 Doe de macaronigroente bij het gehakt in de hapjespan. 

 Bak het al omscheppend 5 minuten. 

  Schenk de tomaten passata erbij. 

  

 

 Doe de tijm en de basilicum in de hapjespan. 

 Doe het paprikapoeder erbij. 

 Doe de macaroni er ook bij. 

  

 

 Roer alles goed door elkaar. 

 Zet de kookplaat op de laagste stand. 

 Doe het deksel op de hapjespan. 

 Laat het 20 minuten zachtjes pruttelen.     

 

 Roer het regelmatig om. 

 Zet de kookplaat uit en haal het deksel van de pan. 

 Doe de geraspte kaas erbij en roer het er door. 

 Lekker met een groene salade.     

 
  
  

     


