
Ham prei gratin 
 
 

Wat heb je nodig 
 
450 gram aardappelplakjes (voorgekookt) 
2 preien 
125 gram hamblokjes 
125 ml crème fraîche 
1 theelepel mosterd 
100 gram geraspte kaas 
10 gram boter 
boter om in te vetten   
 
 Snijd de uiteinden van de prei. 

 Snijd de prei in de lengte doormidden. 

 Was de prei onder de koude kraan. 

 Snijd de prei in ringen. 

 
 Doe de crème fraîche en de mosterd in een mengkom. 

 Doe er 50 gram geraspte kaas bij. 

 Meng alles goed door elkaar. 

  

 
 Doe de boter in de hapjespan en zet hem op de kookplaat. 

 Zet de kookplaat op de middelste stand en laat de boter smelten. 

 Doe de prei in de hapjespan en bak ze 5 minuten. 

 Regelmatig omscheppen. 

 
 Zet de oven op 200 graden. 

 Doe de hamblokjes erbij en meng het door elkaar. 

 Bak het al omscheppend 2 minuten. 

  

 
 Doe de aardappelplakjes ook in de hapjespan. 

 Meng alles voorzichtig door elkaar. 

 Zet de kookplaat uit. 

  

 
 Vet een ovenschaal in. 

 Schep het preimengsel in de ovenschaal. 

 Verdeel het over de hele schaal. 

  

 
  
 Verdeel het crème fraîche mengsel over de preischotel. 

 Strooi de rest van de geraspte kaas eroverheen. 

 Zet de ovenschotel op het rooster in de oven. 

 Bak de preischotel in 30 minuten gaar. 

 

https://www.kookmij.com/wp-content/uploads/2019/09/Aardappelplakjes-koken.pdf

