
Frambozenazijn 
 
 

Wat heb je nodig 
 
100 gram frambozen 
300 ml natuurazijn (blank) 
 
 
2 flesjes en 1 trechter (gewassen in de vaatwasser)  

      

 

 

 

 
 Neem schone en gave frambozen en was ze niet. 

 Weeg de frambozen. 

 Neem een schone  weckpot of grote jampot. 

     

 
 Doe de frambozen in de weckpot. 

 Schenk de azijn over de frambozen. 

  

     

 
 Sluit de weckpot. 

 Zet de weckpot op een lichte plaats, niet in de volle zon. 

  Laat de weckpot 1 week staan. 

  

 

 Hang een zeef in een beslagkom. 

 Leg er een schone (thee)doek in. 

 Schenk de weckpot leeg in de zeef. 

  

 

 Laat het goed uitlekken. 

 Haal de zeef van de beslagkom. 

  

     

 

 Zet een trechter op een flesje. 

 Schenk de azijn in de flesjes. 

 Sluit de flesjes. 

 Op een koele donkere plaats, kun je deze azijn 1 jaar bewaren.   

 
  
  

     


