
Couscous stomen 
 
 

Wat heb je nodig 
 
150 gram couscous 
800 ml water 
¼ bouillontablet 
2 eetlepels olie 
 
 
 
Stoompan 

      

 
 Verkruimel de ¼ bouillontablet in de stoompan. 

 Schenk er 750 ml water bij. 

 Zet de stoominzet op de pan. 

 Doe het deksel erop.  

 
 Zet de stoompan op de kookplaat. 

 Zet de kookplaat op de middelste stand. 

  

     

 
 Doe de couscous in een schaal. 

 Doe de olie bij de couscous. 

  Schenk de rest van het water (50 ml) erbij. 

  

 

 Meng de couscous voorzichtig door elkaar. 

 Let erop dat je de korrels niet platdrukt. 

  

  

 

 Als de bouillon kookt, het deksel van de pan halen. 

 Doe de couscous in de stoominzet. 

 Doe het deksel er weer op. 

 Laat de couscous 15 minuten stomen.    

 

 Zet de kookplaat uit. 

 Doe de couscous in een schaal. 

 Roer de couscous met een garde los, doe dit wel voorzichtig. 

 De couscous is nu klaar om in een gerecht te gebruiken.     

 
  
  

     


