
Aardappelschotel met ham 
 
 

Wat heb je nodig 
 
450 gram aardappelplakjes (voorgekookt) 
250 gram champignons 
1 grote ui 
100 gram hamblokjes 
50 gram kaas (geraspt) 
2 theelepels peterselie (gedroogd) 
1 eetlepel olie   

 

 

 

 
 Pel de ui en snijd hem in kleine stukjes. 

 Maak de champignons schoon en snijd de steeltjes eraf. 

 Snijd de champignons in stukjes. 

     

 
 Doe de olie in de hapjespan en zet hem op de kookplaat. 

 Zet de kookplaat op de middelste stand. 

 Doe de aardappelplakjes in de hapjespan. 

 Bak ze al omscheppend 8 minuten.     

 
 Doe de ui bij de aardappelplakjes in de pan. 

 Bak het al omscheppend 2 minuten. 

  Zet de kookplaat op de laagste stand. 

  

 

 Doe de champignons ook in de hapjespan. 

 Schep het goed door elkaar. 

 Bak het 5 minuten, af en toe omscheppen. 

  

 

 Doe de hamblokjes in de hapjespan. 

 Doe de peterselie er ook bij. 

 Schep alles door elkaar. 

     

 

 Bak het nog 5 minuten, af en toe omscheppen. 

 Strooi de kaas erover. 

 Als de kaas gesmolten is, de kookplaat uit zetten. 

     

 
  
  

     

https://www.kookmij.com/wp-content/uploads/2019/09/Aardappelplakjes-koken.pdf

