
Knakworst in bladerdeeg 
 
 

Wat heb je nodig  (voor 10 hapjes) 
 
10 plakjes bladerdeeg 
1 blik knakworstjes 
1 ei 
  
  

      

 

 

 

 
 Leg de plakjes bladerdeeg op het werkblad. 

 Laat ze in 10 minuten ontdooien. 

 Giet de knakworstjes in een zeef en laat ze uitlekken. 

     

 
 Zet de oven op 200 graden. 

 Leg een vel bakpapier op de bakplaat. 

 Breek het ei in een kopje en klop het los. 

     

 
 Leg een plakje bladerdeeg op een snijplank. 

 Leg een knakworstje op het bladerdeeg. 

  Leg dit ongeveer 1 cm van de zijkant. 

  

 

 Rol het worstje in het plakje bladerdeeg. 

 Druk de rand goed aan. 

 Doe dit met de andere worstjes op dezelfde manier. 

  

 

 Leg de worstrolletjes op de bakplaat. 

 Leg ze niet te dicht tegen elkaar aan. 

 Smeer de rolletjes  in met het losgeklopt ei. 

     

 

 Zet de bakplaat in de oven. 

 Bak de rolletjes in 20 minuten goudbruin. 

 Zet de oven uit en laat ze afkoelen op een rooster. 

     

 
  
  

     


