
Wentelteefjes 
 
 

Wat heb je nodig 
 
4 boterhammen  
1 ei 
150 ml melk 
2 theelepels vanillesuiker  
1 theelepel kaneel 
15 gram boter      

 

 

 

 
 Breek het ei in een kopje. 

 Doe het ei in een diep bord. 

 Schenk de melk erbij.  

     

 
 Doe de kaneel bij de melk en het ei in het bord. 

 Schep de vanillesuiker er ook bij. 

 Klop alles met een garde, goed door elkaar. 

     

 
 Leg een boterham in het eimengsel. 

 Draai de boterham voorzichtig om. 

  Haal de boterham eruit en leg hem op een bord. 

 Doe dit ook met de andere boterhammen. 

 

 Leg de boterhammen op elkaar. 

 Doe de boter in de koekenpan en zet hem op de kookplaat. 

 Zet de kookplaat op de middelste stand. 

  

 

 Laat de boter smelten. 

 Zet de kookplaat op de laagste stand. 

 Leg eerst 1 boterham in de koekenpan. 

 Gelijk daarna nog een boterham in de koekenpan leggen.    

 

 Draai de boterhammen na 2 minuten om. 

 Bak de andere kant ook 2 minuten. 

 Bak de andere boterhammen op dezelfde manier. 

 Lekker met poedersuiker.    

 
  
  

     


