
Snelle pindakaas 
 
 

Wat heb je nodig 
 
275 gram gepelde pinda’s (ongezouten) 
 
 
 
 
2 schone potjes 
Jamtrechter 
Keukenmachine 
 

      

 
 Je kunt ook ongepelde pinda’s nemen. 

 Maar met gepelde pinda’s, gaat het een stuk sneller. 

  

   

 
 Doe de pinda’s in de keukenmachine. 

 Doe het deksel erop en klik het vast. 

  

     

 
 Zet de keukenmachine aan. 

 Maal de pinda’s ongeveer 5 minuten. 

   

  

 

 Zet de keukenmachine uit. 

 Controleer of het al een smeuïge pasta is. 

 Als het nog te dik of korrelig is, de keukenmachine weer aanzetten. 

  

 

 Zet de keukenmachine na 2 minuten weer uit. 

 Als het er zo uitziet, dan is de pindakaas goed. 

 Als je te lang maalt, dan wordt de pindakaas te dun. 

 

  

 Zet een jamtrechter op een potje. 

 Schep de pindakaas in het potje. 

 Vul het andere potje op dezelfde manier. 

     

 
  
  

     


