Macaroni kip roomkaas

Wat heb je nodig

150 gram kipfilet 100 gram roomkaas
1 rode paprika 3 trostomaten

250 gram champignons 1 eetlepel olie

150 gram macaroni 1 mespuntje zout

1 snufje peper

Was de paprika, snijd hem doormidden en haal de zaden eruit.
Snijd de paprika in kleine stukjes.
Maak de champignons schoon en snijd de steeltjes eraf.

Snijd de champignons in plakjes.

Was de tomaten en dep ze droog met keukenpapier.
Snijd de tomaten in kleine stukjes.

Snijd de Kipfilet in blokjes en strooi er peper en zout op.

Zet een pan met ruim water op de kookplaat, op de hoogste stand.
Doe de macaroni in de pan als het water kookt.
Kook de macaroni in 8 minuten gaar, op de middelste stand.

Doe de olie in de hapjespan en zet hem op de kookplaat.
Zet de kookplaat op de middelste stand.
Laat de olie warm worden.

Doe de kipfilet in de pan en bak het al omscheppend 5 minuten.

Doe de paprika bij de kip in de hapjespan.
Doe de plakjes champignons er ook bij.

Schep alles door elkaar en bak dit 5 minuten, op de laagste stand.

Doe de stukjes tomaat in de hapjespan.
Doe de roomkaas er ook bij.

Roer alles goed door elkaar, tot een dikke saus.

Giet de macaroni af in een vergiet en laat even uitlekken.
Doe de macaroni in de hapjespan bij de saus.

Roer het goed door elkaar.

Zet de kookplaat uit.




