
Suikerglazuur 
 
 

Wat heb je nodig 
 
250 gram poedersuiker 
5 eetlepels warm water 
 
  
  

      

 

 

 

 
 Doe de poedersuiker in een schaal. 

 Schep het warme water op de poedersuiker. 

 Voor gekleurd glazuur, 2 druppels kleurstof toevoegen. 

     

 
 Roer het heel voorzichtig door elkaar tot het glazuur glanst. 

 Niet te hard roeren, want dan gaat het stuiven. 

 Als het te dik is, nog een beetje warm water toevoegen. 

 Als het te dun is, nog een beetje poedersuiker erbij doen.    

 
 Neem een gladde ronde spuitmond met een kleine opening. 

 Doe die in een spuitzak. 

  Hang de spuitzak in een groot glas. 

 Vouw de randen van de spuitzak om het glas. 

 

 Schep het glazuur in de spuitzak. 

 Vouw de randen van de spuitzak weer terug naar boven. 

 Draai de spuitzak van boven dicht.  

  

 

 Met dit glazuur kun je bijvoorbeeld koekjes versieren. 

 Je kunt er gezichtjes mee maken. 

 Je kunt ook de glazuur gebruiken om suikerfiguurtjes op te plakken. 

     

 

 Je kunt er mee schrijven en lijntjes trekken. 

 Je kunt ook de glazuur over het koekje smeren met een mes. 

 De natte glazuur kun je ook bestrooien. 

 Er zijn verschillende decoratiestrooisels te koop.     

 
  
  

     


