
Prei anders 
 
 

Wat heb je nodig 
 
600 gram prei 
30 gram boter 
50 gram geraspte kaas 
1 beschuit 
100 ml water 
1 snufje zout 
boter om in te vetten 
 

      

 
 Snijd het donkergroene loof en 3 cm van de onderkant van de prei af. 

 Snijd de preien in stukken van 8 cm. 

 Was de stukken prei heel goed. 

 Doe de prei in een pan.     

 
 Schenk het water erbij en een snufje zout. 

 Zet de pan op de kookplaat, op de hoogste stand. 

 Als het kookt, de kookplaat op de laagste stand zetten. 

 Laat de prei 10 minuten koken.     

 
 Zet de kookplaat uit. 

 Giet de prei af in een vergiet. 

  Laat de prei uitlekken. 

  

 

 Zet de oven op 200 graden. 

 Doe de boter in een pan en zet hem op de kookplaat. 

 Laat de boter smelten op de laagste stand. 

 Verkruimel de beschuit op een bord en meng het met de geraspte kaas. 

 

 Vet een ovenschaal in met boter. 

 Leg de stukken  prei in de ovenschaal. 

 Schenk de gesmolten boter over de prei. 

     

 

 Strooi het kaasmengsel over de prei. 

 Zet de ovenschaal op het rooster in de oven. 

 Bak de prei in 20 minuten gaar en goudbruin. 

 Lekker met gekookte aardappelen.     

 
  
  

     


