
Krokante aardappelblokjes uit de airfryer 
 
 

Wat heb je nodig 
 
600 gram aardappelen 
1 eetlepel zonnebloemolie 
1 eetlepel kruiden naar wens 
bijv. : kerrie of patat kruiden 
 

      

 

 

 

 
 Schil de aardappelen. 

 Snijd ze in de lengte doormidden. 

 Snijd elke helft weer doormidden. 

     

 
 Snijd elke deel in gelijke blokjes. 

 Was de aardappelblokjes. 

 Doe de aardappelblokjes in een schaal met koud water. 

 Laat ze 30 minuten staan.     

 
 Giet de aardappelblokjes af in een vergiet. 

 Spoel ze af onder de koude kraan. 

  Laat ze even uitlekken. 

  

 

 Leg de aardappelblokjes op een schone theedoek. 

 Dep ze goed droog met de theedoek. 

 Doe de aardappelen in een droge schaal. 

 Doe de olie erbij en meng het door elkaar. 

 

 Doe de aardappelblokjes in de airfryer. 

 Bak ze 15 minuten op 150 graden. 

 Haal ze eruit en doe ze terug in de schaal. 

 Strooi de kruiden over de aardappelblokjes.     

 

 Meng alles goed door elkaar. 

 Doe de aardappelblokjes weer terug in de airfryer. 

 Bak ze 12 minuten op 180 graden. 

 Dien ze gelijk op.     

 
  
  

     


