
Gehaktbrood 
 
 

Wat heb je nodig   (voor 4 personen) 
 
500 gram gehakt (half om half)  
2 beschuiten (of 2 eetlepels paneermeel) 
75 gram belegen kaas 
1 eetlepel gehaktkruiden 
1 ui 
1 ei 
boter om in te vetten 
 

      

 
 Pel de ui. 

 Snijd de ui in kleine stukjes. 

 Snijd de kaas in kleine blokjes. 

     

 
 Zet de oven op 200 graden en vet een bakvorm in. 

 Verkruimel de beschuiten op een bord. 

 Breek het ei in een kopje. 

     

 
 Doe het gehakt in een schaal. 

 Doe het beschuitkruim (of het paneermeel) erbij. 

  Doe de stukjes ui ook in de schaal bij het gehakt. 

  

 

 Doe het ei bij het gehakt in de schaal. 

 Doe de blokjes kaas er ook bij. 

 Strooi de gehaktkruiden erover. 

  

 

 Kneed het gehakt goed door elkaar. 

 Doe het gehakt in de ingevette bakvorm. 

 Strijk de bovenkant glad. 

     

 

 Zet de bakvorm in de oven. 

 Bak het gehaktbrood in 50 minuten gaar. 

 Zet de oven uit en haal de bakvorm uit de oven. 

 Giet het vocht uit de bakvorm in een schaaltje. 

 Zowel warm als koud lekker. 
  
  

     


