
Frambozensaus 
 
 

Wat heb je nodig 
 
200 gram frambozen 
100 ml water 
2 eetlepels suiker 
2 theelepels maïzena 
2 theelepels water 

      

 

 

 

 
 De frambozen kun je beter niet wassen. 

 Wel goed kijken of ze schoon en gaaf zijn. 

 Doe de frambozen in een pan. 

     

 
 Schenk 100 ml water in de pan. 

 Zet de pan op de kookplaat. 

 Zet de kookplaat op de middelste stand. 

     

 
 Blijf er bij tot het kookt. 

 Zet de kookplaat op de laagste stand 

  Doe de suiker bij de frambozen in de pan. 

  

 

 Roer alles door elkaar. 

 Laat het 5 minuten zachtjes koken. 

 Af en toe roeren. 

  

 

 Doe de maïzena in een schaaltje. 

 Schep er 2 theelepels water bij. 

 Roer dit tot een glad papje. 

     

 

 Schenk het maïzenapapje bij de frambozen. 

 Roer het goed door elkaar. 

 Al roerend nog 1 minuut zachtjes laten koken. 

 Zet de kookplaat uit en laat de saus afkoelen.     

 
  
  

     


