
Erwtensoep  
 
 

Wat heb je nodig  (voor 4 personen) 
 
1 pak spliterwten 
1 kg erwtensoepgroente (gesneden)  
2 bouillontabletten 
2 liter water of zelfgemaakte bouillon 
1 rookworst 

      

 

 

 

 
 Doe de spliterwten in een zeef. 

 Spoel ze af onder de koude kraan. 

 Doe de spliterwten in een grote pan. 

     

 
 Schenk het water bij de spliterwten in de pan. 

  

  

     

 
 Zet de pan op de kookplaat op de hoogste stand. 

 Breng het al roerende aan de kook. 

   

  

 

 Als het kookt, de kookplaat op de laagste stand zetten. 

 Doe het deksel op de pan en laat het 2 uur zachtjes koken. 

 Regelmatig roeren. 

  

 

 Doe de soepgroente bij de spliterwten in de pan. 

 Doe de bouillontabletten er ook bij en roer alles goed door elkaar. 

 Laat het 30 minuten zachtjes koken, regelmatig roeren. 

     

 

 Snijd de rookworst in kleine plakjes. 

 Doe de plakjes rookworst in de soep en roer alles door elkaar. 

 Laat de rookworst nog 10 minuten meewarmen. 
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