
Tartaar 
 
 

Wat heb je nodig 
 
2 tartaartjes 
30 gram boter 
2 snufjes peper 
2 snufjes zout 
2 eetlepels water 
100 ml water 
 
 

      

 
 Leg de tartaartjes op een bord. 

 Strooi een snufje peper en een snufje zout op de tartaartjes. 

 Draai de tartaartjes om. 

 Bestrooi deze kant ook met een snufje peper en een snufje zout. 

 
 Doe de boter in de koekenpan. 

 Zet de koekenpan op de kookplaat, op de middelste stand. 

 Laat de boter bruin worden. 

     

 
 Zet de kookplaat op de laagste stand. 

 Leg de tartaartjes in de koekenpan. 

  Bak de tartaartjes 1 minuut. 

  

 

 Draai de tartaartjes om. 

 Bak deze kant ook 1 minuut. 

  

  

 

 Doe 2 eetlepels water in de koekenpan. 

 Bak de tartaartjes 5 minuten. 

 Draai de tartaartjes om en bak deze kant ook 5 minuten. 

 Haal de tartaartjes uit de koekenpan en leg ze op een bord. 

 

 Doe 100 ml water in de koekenpan en roer het door elkaar. 

 Laat dit 2 minuten zachtjes pruttelen, je hebt nu jus. 

 Zet de kookplaat uit. 

     

 
  
  

     


