
Salade met geitenkaas fruit 
 
 

Wat heb je nodig 
 
1 zakje botersla (100 gram)    Dressing: 
1 trosje druiven    1 eetlepel olie 
½ appel     2 eetlepels citroensap 
100 gram zachte geitenkaas (plakjes)  1 theelepel honing 
1 eetlepel amandelschaafsel 
 
 
 

      

 
 Zet de koekenpan op de kookplaat, op de laagste stand. 

 Doe het amandelschaafsel in de koekenpan. 

 Rooster het amandelschaafsel al roerend, tot het lichtbruin is. 

 Doe het amandelschaafsel op een bordje en laat het afkoelen.   

 
 Snijd de plakjes geitenkaas in reepjes. 

 Snijd de reepjes in kleine blokjes. 

 Leg de blokje geitenkaas op een bordje. 

     

 
 Was de druiven in een zeef. 

 Dep de druiven droog met keukenpapier. 

  Haal de druiven van de tros af en leg ze op een bord. 

  

 

 Doe het citroensap en de olie in een schaaltje. 

 Doe de honing erbij. 

 Klop het door elkaar tot een dressing.  

  

 

 Schil de halve appel. 

 Snijd hem doormidden en haal het klokhuis eruit. 

 Snijd de appelparten in kleine stukjes. 

     

 

 Doe de sla en de druiven in een schaal. 

 Doe de geitenkaas en de appel er ook bij. 

 Schenk de dressing over de salade. 

 Strooi het amandelschaafsel eroverheen.     

 
  
  

     


