Petit fours

Wat heb je nodig (voor 16 gebakjes)

1 cake (400 gram)
botercreme

glazuur stiften

fondant

jam (naar keuze)
suikerstrooisels/figuurtjes
poedersuiker

Snijd 4 plakken van de cake.

Besmeer 2 plakken met jam.

Leg een niet besmeerde plak cake op besmeerde plak.
Besmeer de bovenkant met botercreme.

Snijd de cakeplakken doormidden.
Snijd de beide helften weer doormidden.

Kneed de fondant even door tot ze zacht is.
Strooi een beetje poedersuiker op het werkblad.
Rol de fondant uit met de fondantroller.

Steek vierkantjes uit de fondant.

Leg de vierkantjes fondant bovenop de helft van de blokjes cake.
Versier een aantal cakejes met suikerfiguurtjes.
Steek figuurtjes uit de fondant.

En versier daar ook een aantal cakejes mee.

Teken figuurtjes met een glazuurstift.
Doe wat suikerstrooisels in een schaaltje.

Druk de cakejes met botercréeme in het suikerstrooisel.

Je kunt de cakejes versieren met wat je zelf lekker vindt.



