Bietensalade met feta

Wat heb je nodig

2 gekookte bietjes

75 gram feta

1 eetlepel olie

1 eetlepel balsamico azijn
1 takje basilicum

1 snufje peper

Snijd de bietjes door de helft.
Snijd de helften in dunne plakjes.
Leg de plakjes op een bord.

Was de basilicum in een zeef en laat even uitlekken.
Dep de basilicum droog met keukenpapier.
Haal de blaadjes van het takje en leg ze op een bord.

Snijd de feta in repen.
Leg de repen feta op een bord.

Verkruimel de feta met een vork.

Doe de azijn en de olie in een schaaltje.
Strooi de peper erover.

Klop alles goed door elkaar tot een dressing.

Doe de bietjes in een schaal.
Schenk de dressing er overheen.

Meng het goed door elkaar.

Strooi de feta over de bietjes.
Verdeel de blaadjes basilicum over de salade.

Zet de salade nog even in de koelkast.




