Bietensalade hiittenkase

Wat heb je nodig

2 gekookte bietjes

100 gram gemengde sla
1 sinaasappel

100 gram hiittenkase
20 gram hazelnoten

1 eetlepel olie

1 snufje peper

Snijd de bietjes in plakken.
Snijd de plakken in kleine stukjes.
Leg de stukjes op een bord.

Leg de hazelnoten op een plank.
Hak ze met een scherp mes in kleine stukjes.

Doe de gehakte noten in een schaaltje.

Schil de sinaasappel dik (het wit moet er ook af).
Leg de geschilde sinaasappel in een schaaltje.
Snijd de partjes uit de velletjes (= fileren).

Als je de partjes eruit snijdt, komt er sap uit.
Giet dit sap in een ander schaaltje.
Dit sap heb je nodig voor de dressing.

Doe de olie en de peper bij het sinaasappelsap.
Klop dit goed door elkaar tot een dressing.

Doe de sla in een schaal.

Schenk de dressing over de sla.
Meng de dressing goed door de sla.
Leg de stukjes biet op de sla.

Leg de partjes sinaasappel bovenop de bietjes.
Schep er met een theelepel kleine bergjes hiittenkase op.

Strooi de gehakte hazelnoten er overheen.




