
Krieltjes uit de oven 
 
 

Wat heb je nodig 
 
700 gram krieltjes 
25 gram boter 
5 snufjes patat kruiden (1 theelepel) 
 
 

      

 

 

 

 
 Je kunt krieltjes schrappen in een schrapmachine. 

 Je kunt krieltjes schrappen met een mes. 

 Je kunt ook geschrapte krieltjes kopen. 

     

 
 Haal de pitjes uit de krieltjes met een mesje. 

 Was de krieltjes onder de koude kraan. 

 Laat ze even uitlekken. 

     

 
 Zet de oven op 175 graden. 

 Doe de boter in een ovenschaal en zet deze in de oven. 

  Droog de krieltjes in een schone theedoek. 

  

 

 Doe de krieltjes in een schaal. 

 Strooi de patat kruiden erover. 

 Meng het goed door elkaar. 

  

 

 Haal de ovenschaal uit de oven als de boter gesmolten is. 

 Zet de ovenschaal op een onderzetter. 

 Doe de krieltjes in de ovenschaal. 

     

 

 Schep de krieltjes door de boter. 

 Zet de ovenschaal in de oven. 

 Bak de krieltjes in 60 minuten gaar, af en toe omscheppen. 

     

 
  
  

     


