
Croutons 
 
 

Wat heb je nodig 
 
2 witte boterhammen 
1 eetlepel olie 
 
 
 
 
 
 

      

 
 Snijd de korstjes van de boterhammen. 

  

  

     

 
 Snijd de boterhammen in repen. 

 Snijd de repen in kleine stukjes. 

  

     

 
 Doe 1 eetlepel olie in de koekenpan. 

 Zet de pan op de kookplaat, op een lage stand. 

  Laat de olie uitlopen. 

  

 

 Als de olie uitgelopen is, kun je bakken. 

 Doe de stukjes brood in de koekenpan.  

  

  

 

 Schep de stukjes brood regelmatig om.  

 Bak ze ongeveer 15 minuten. 

  

     

 

 Als ze lichtbruin en krokant zijn, de kookplaat uitzetten. 

 Leg een vel keukenpapier op een bord. 

 Schep de croutons erop en laat ze afkoelen. 

     

 
  
  

     


